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Plaisir  en V
5 Plats

Du mercredi au vendredi*

90 €

*Hors jours fériés
Pour le dîner, menu disponible

uniquement sur réservation
téléphonique.

Découverte
-  35 ans

Du mercredi au vendredi
Uniquement sur réservation au

03-85-48-12-98
130 €

Une pièce d’identité pourra vous
être demandée

( 6 plats - boissons comprises )

Plaisir  en VII

175 €

Notre Univers

220 €

7 Plats

9 Plats



Voici quelques exemples de plats que vous pourrez
déguster dans notre carte du moment...
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La Truite de la ferme Aquacole de Crisenon
Pomme de terre fondante, crème de Bresse fumée

Beurre blanc sapin, oeufs de truite
Huile et pickles sapin, Caviar

L’Asperge verte
Cuite au barbecue

Ail des ours et pamplemousse glacé
Jaune d’oeuf confit

Sarrasin soufflé et caramélisé
Gavotte et opaline croustillantes
La vanille en biscuit et crémeux

Crème glacée fumée

La Vanille

L’Agneau
Côte et selle rôties puis grillées au barbecue 

Navet glacé au miel et pickles
Tartelette foin et émulsion au fromage de brebis et pousses de

romarin

Le Pigeon
Filet cuit sur le coffre

Cuisse confite, barbecue, laquée à la liqueur de Banyuls
Rubis fraise

Jus de viande, fleur de sureau
Gésiers, huile de verveine

L’Artichaut
En feuille à feuille confit

Purée d’artichaut et café maturé
Emulsion à l’artichaut citronnée

Marjolaine fraîche


